B Des apprentis de la Faculté des métiers se distinguent

APPRENTISSAGE

Meilleurs apprentis de France

Lydie de Castro (a droite), 2¢ année de
CAP coiffure, médaille d’or au concours
régional “Un des meilleurs apprentis de

France”, est qualifiée pour le concours

national comme deux autres éléves de la
Faculté des métiers de I'Essonne.

our valoriser |'excellence
@de la formation profes-

sionnelle, la société Les
meilleurs ouvriers de France,
organise depuis 1985, le
concours "Un des meilleurs
apprentis de France” La Faculté
des métiers de I'Essonne, qui
forme chaque année quelque
3000 jeunes du CAP a Bac+3,
a présenté, le 9 avril dernier,
six candidates en catégorie
coiffure.

Lydie de Castro, 18
ans, Emmanuelle
Go, 17 ans, et
Tiphany Tagwer-
ker, 16 ans, se sont
distinguées en
obtenant toutes
trois la médaille
d'or du concours
régional. Ce qui les
qualifie pour le
concours national
qui se déroulera en
septembre pro-
chain. Les trois
autres candidates
de la Faculté n'ont
pas démérité puis-
qu'elles obtiennent
une médaille
départementale :
Johanna Chartier,
17 ans, recoit une
médaille  d'or,
Tiphany Jorge,
19 ans, médaille
d'or aussi, enfin
Jessica Lemire, 17 ans, est
médaille de bronze.

Cette reconnaissance devrait
ouvrir aux médaillées de belles
opportunités professionnelles.
« Ce titre va les valoriser sur le
marché du travail. Derriére se
cache leur combativité, leur
créativité, leur motivation, leur
esprit d'équipe. La préparation
au concours a permis de déve-
lopper leurs compétences et
leur pratique, aux cotés de pro-

fessionnels. Jeunes et pleines
de talent, elles ont brillamment
réussi le premier concours de
leur jeune carriére », estiment
Fabienne Tournoux, responsable
des entrainements Maf
(Meilleurs apprentis de France)
et Jacques Annotaux, forma-
teur en coiffure.

Le tour des
apprentis boulangers

Lundi 27 avril, ce sera au tour
des apprentis boulangers de la
Faculté des métiers de concou-
rir au concours des Maf. Demba,
Mickaél, Jennifer et Jonathan
s'entrainent sur leur temps libre
depuis le mois de janvier, plu-
sieurs heures par semaine pour
ce concours. Pendant huit
heures d'épreuves, ils devront
confectionner différents pains
de campagne, des brioches, des
viennoiseries, une boule
décorée... L'an dernier, deux
apprentis boulangers de |'éta-
blissement s'étaient distingués
lors de cette sélection régio-
nale : médaille d'or pour Fré-
déric Franchot et médaille d'ar-
gent pour Franck Gangnebien.

* Plus de renseignements
sur les soixante formations
de la Faculté des métiers de
I’Essonne sur
www.essonne.fac-metiers.fr



